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VERKOSTUNGSANMERKUNGEN

Intensives Rubinrot, tief und lebendig.

Komplexes und raffiniertes Profil, in diesem Jahr durch
eine starker ausgepragte fruchtige Komponente gepragt.
Balsamische und mediterrane Noten verschmelzen mit
holzigen Anklangen von Pfeffer und Muskatnuss sowie
einer zarten stRen Note, die das Bouquet verfeinert.

GroRziigig, umhiillend und leicht wiirzig, gepragt von der
Frische der Frucht und Anklangen von Rauchigkeit. Die
Tannine sind seidig, mit einem harmonischen und
anhaltenden Abgang. Ausgewogen und kontinuierlich
entwickelnd.
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Es ist unser namensgebender Wein und représentiert das charakteris-
tische Symbol des Weinguts. Entstanden als klassischer
Bordeaux-Cuvée, stammen die Trauben aus den fir diese Kombina-
tion am besten geeigneten Weinbergen. Das Ergebnis ist ein heraus-

ragender Wein, der aus einer seltenen Verbindung von Qualitdten

hervorgeht: Finesse, Eleganz, Komplexitat, Intensitét, Persistenz und

Frische.

ASSEMBLAGE Cabernet  Sauvignon, Cabernet Franc,
Merlot, Petit Verdot.

BODENTYP Teils tonhaltig, teilweise Bolgheri-Konglomerat.

REBERZIEHUNG Kordonerziehung ist mit einer Dichte von
6,500 Pflanzen pro Hektar.

KLIMATISCHE Der Jahrgang 2023 kann als auRergew&hn-

BEDINGUNGEN lich bezeichnet werden, insbesondere im

Vergleich zum Vorjahr. Winter und Frihling
waren Uberwiegend mild; jedoch fielen im
Mai und in der ersten Juni-Halfte haufig
Niederschlage. Dies ermdglichte es dem
Boden, Wasserreserven anzusammeln, die
fur die Bewaltigung der heiBen Sommertem-
peraturen nitzlich ~ waren,  welche
anschlieBend ohne besondere Schwierig-
keiten gemeistert wurden. Diese Faktoren,
kombiniert mit der privilegierten Lage der
Weinberge, fiihrten zu einer optimalen
Traubenreife und bestéatigten einen wahrlich

bemerkenswerten Jahrgang.

WEINLESE Die Ernte 2023, durchgefuhrt ausschlieRlich
in den kihlsten Tagesstunden, begann in
den letzten Augusttagen mit dem Merlot.
Sie setzte sich Mitte September mit Petit
Verdot und Cabernet Franc fort und wurde
noch vor Monatsende mit dem Cabernet

Sauvignon abgeschlossen.

VINIFIZIERUNG Die Trauben wurden vor dem Abbeeren
sorgféltig auf dem Rittelband ausgewahlt.
Unter Beachtung der Trennung der
verschiedenen Parzellen erfolgt die alkohol-
ische Garung und Mazeration in Stahltanks
fur 3-4 Wochen bei kontrollierter Tempera-
tur bis maximal 28°C. Die spontane malolak-
tische Garung erfolgte teilweise in Barriques

und teilweise in Stahlbehéltern.

AUSBAU Der Wein reift etwa 16 Monate in
ausgewdhlten franzosischen Eichenfassern,

von denen die meisten neu sind.

ALKOHOLGEHALT GESAMTSAUREGEHALT P H-Wert
14.5 % 5.77 g/L 3.65




